SCHALTWERK

Betriebskantine

Speiseplan App fur Android

.Schaltwerk” Betriebskantine Federal-Mogul Dresden
An der Schleife 12, 01099 Dresden, Tel.: 0351- 80 88 310

Mittagskarte - Woche vom 24.08.2026 bis 28.08.2026
Baguette der Woche: Marinierte Hahnchenbrust 2,80€

FM / Giste
Montag Pastatag
Burgerlich: Curry-Rahmgeschnetzeltes aus Schweinefleisch und Krauter ReisA?©-¢) 4,90€ / 7,10€
Vegetarisch: Original italienische Pasta mit Tomaten-BasilikumsoRe A< 4,10€ / 6,30€
International: Original italienische Pasta mit Wurstgulasch 2-39)-.A0.0) 4,50€/ 6,70€
Dienstag Leckermaulchen
Vegetarisch: Hausgemachte Quarkkeulchen an VanillesoRe und Apfelkompott dazu, einen kleinen Salat A6 4,10€ / 6,30€
Bargerlich:  Schweinekammsteak “Hubertus” auf geranmten Spatzle und Waltpilzen A" 4,90€/7,10€
International: Asiatische Nudelpfanne mit gebratenen Hihnerstreifen und Gemuse A6 4,90€ /7,10€
Mittwoch Schnitzeltag
Vegetarisch: Indisches Daal-Curry, dazu reichen wir, Naan-Brot A€ 4,10€ / 6,30€
Burgerlich: Cordon Bleu vom Huhn an Brokkoli und Kroketten AV.C.G) 4,90€ / 7,10€
International: "Mexikanisches” Chili con carne mit Kidney Bohnen und Mais dazu, reichen wir Brot AVG:9) 4,90€ / 7,10€
Donnerstag ist der Burgerliche
Vegetarisch: Avocado-Veggie Burger mit Tomaten und Eisbergsalat, dazu reichen wir Pommes 241G 4,10€ / 6,30€
Burgerlich: Avocado-Rindfleisch Burger mit Tomaten und Eisbergsalat, dazu reichen wir Pommes 2A1¢.G 4,90€ / 7,10€
International: ~ Mariniertes Hihnerbein in einer Thai-Curry-GemusesoRe, dazu reichen wir Duftreis AG-P) 4,90€ / 7,10€
Freitag
Vegetarisch:  Gnocchi in herzhafter KdsesoRe mit Tomaten und Rucola A%©@ 4,10€ / 6,30¢€
Burgerlich: Keta-Wildlachs an geschmorrter Gurke, Butter-Kartoffeln und Dill-SoRe AVC-D-G) 4,90€ / 7,10€
International: BBQ-Rippchen vom Schwein an Buttermais und Kartoffel Wedges AVA3-G.0.9) 4,90€ / 7,10€

je Tagesangebot /alle Speisen auch To-Go

Speiseplane auch online unter: www.kantine-dresden.de
Fehler und Anderungen vorbehalten.

Zusatzstoffe: 1) Farbstoffe 2) Konservierungsstoff 3) Antioxydationsmittel 4) Geschmacksverstarker 5) Schwefeldioxid 6) Eisensalze 8) StUBstoffe 9) Phosphat,
Allergene:
A) Gluten (Al-Weizen, A2-Roggen, A3-Gerste, A4-Hafer) B) Krebstiere C) Eier D) Fische E) Erdnusse F) Sojabohnen G) Milch H) Schalenfriichte (H1-Mandeln, H2-
HaselnUsse, H3-WalnUsse, H4-Kaschunusse, H5-PecannUsse, H6-Paranusse, H7-Pistazien, H8-MacadamianUsse) 1) Sellerie J) Senf K) Sesamsamen L) Schwefeldioxid
und Sulfite M) Lupinen N) Weichtiere



